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<W Coxinha
Toplam 80 dk Haz1rl1k 50 dk · Pişirme 30 dk 6 kişilik Zor ~320 kcal Açl1k bar1 4/10

Brezilya sokaklar1nda tavuklu iç harç, damla biçimli hamurun içinde k1zar1p ç1t1r bir at1şt1rmal1k olur.

Malzemeler

• 500 gr Tavuk göğsü

• 350 gr Un

• 500 ml Tavuk suyu

• 120 gr Krem peynir

• 2 adet Yumurta

• 200 gr Galeta unu

Yap1l1ş
1. Tavuğu haşlay1p didikleyin ve krem peynirle kar1şt1r1n.

2. Tavuk suyunda unu pişirip hamur haz1rlay1n.

3. Hamuru doldurup yumurta ve galeta ununa bulay1n, 180°C yağda k1zart1n.

PÜF  NOKTASI

Hamuru s1cakken yoğurun; soğursa şekil verirken çatlar.

SERVIS  ÖNERISI

Ac1 sos ve limon dilimiyle servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/coxinha


