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€rema Catalana Kavanozu

Toplam 22 dk Haz1rlR dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~224 kcal Aclllbar?/10

Crema catalana kavanozu, vanilyalkremayhafif karamel ytizey fikriyle bulusturarak yumusak, zarif ve
kiicuk porsiyonluk bir tatlkurar.

Malzemeler

e 3 su bardagsut

* 3 adet Yumurta sarlsl
0.5 su bardagSeker

¢ 1 ¢cimdik Vanilya

YapH¥1

1. Sitd vanilyayla birlikte kaynama s1nlrkaalar 1s1tln.

2. Yumurta sarllarly$gekeri ¢clrplhlBitt azar azar ekleyin.
3. Kar§lniéncereye geri allfkoyulasana kadar kargtlrin.
4. Kremaykavanozlara paylastlripmamen sogutun.

5. Tatllybguk servis edin.

PUF NOKTASI

KremayXklsHteste pisirmek yumurta kokusunu baskllamadarbaglanmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Ustiinii yak1kavanozda, soguk ya da serin servis edin.

Alerjenler

Sut Yumurta
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