<PATLILAR

€<rema Catalana

Toplam 35 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Orta ~230 kcal Aclllbar?/10

Katalonya'nlmportakal kabugu ve tar¢lrkokulu kremasliistiindeki ince karamel tabakayla k1r1l1r.

Malzemeler

e 3 su bardagsit

¢ 5 adet Yumurta sarlsl

* 0.8 su bardagSeker

» 2 yemek kasfiM1shisastasl
1 adet Tar¢lrgubugu

Yap ¥l

1. Sitd targlnla dakika 1s1tln.

2. Yumurta sarlsgeker ve nisastaytlrpln.

3. Sutd kar§lmaekleyip k1sHteste 10 dakika pisirin.

4. Kaselere paylastlrgogutun.

PUF NOKTASI

KremayXkaynatmaylnyumurta sarlgliksek 1slgaitrlenir.

SERVIS ONERISI

Ustlini servis oncesi yakarak ¢ltkaramel elde edin.

Alerjenler

Sut Yumurta
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