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<reme Brilée

Toplam 65 dk Haz1rlD0 dk - Pigirme 45 dk 6 kisilik Zor ~370 kcal Aclllbar?/10

Vanilyalkremanlnizeri karamelize sekerle kaplanan Frans1zatl1s1.

Malzemeler

* 500 ml Krema

¢ 5 adet Yumurta sarlsl
0.5 su bardagSeker

* 1 cubuk Vanilya

* 4 yemek kasf@i Esmer seker

Yap ¥l

1. Kremaylarllradanilya cubuguyla birlikte taglmayacakoktaya kadar 1s18lgakika demlendirin.
2. Yumurta sarllarlytlez sekeri ayrkapta rengi a¢cllan&adar ¢1lrpln.

3. lllkanilyalkremaylyumurta kar§1lmlrezar azar ekleyerek temperleyin.

4. KremayXamekinlere paylastlriaplarklcalsu dolu benmariye yerlestirin.

5. Onceden 1s1t4IhBD°C flrind@narlartutup ortashafif sallanana kadar 35-40 dakika pisirin.

6. Tatlllasbgutup lzerlerine esmer seker serperek servis dncesi karamelize edin.

PUF NOKTASI

Kremalarbenmaride dusik 1sldasirin; ylzey catlamadan klvanallr.

SERVIS ONERISI

Sekeri servis 6ncesi karamelize edin.

Alerjenler

Sit Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/creme-brulee



