<KAHVALTILIKLAR

<3roque Madame

Toplam 25 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 15 dk 2 kisilik Orta ~430 kcal AclllbarZ7/10

Paris bistro mentilerinin peynirli tost klasigi, Gizerine gelen sahanda yumurtayla daha tok bir 6gtine
donasar.

Malzemeler

* 4 dilim Tost ekmegi

* 4 dilim Jambon

« 120 gr Gruyere peyniri
» 3 yemek kasfiKrema

¢ 2 adet Yumurta

Yap¥1
1. Ekmeklerin araslngambon ve peynirin yarlsMetlestirip kapatln.
2. Ustlerine krema ve kalan peyniri stiriip 200°C firindé) dakika pisirin.

3. Yumurtalartavada pisirip tostlarlrustiine yerlestirin.

PUF NOKTASI

Besamel yerine az miktar krema kullanlyorsan®kmegi tamamen lslatmaylist yizey k1zarmakhallr.

SERVIS ONERISI

Yanln&ornigon tursu ve yesil salata ekleyin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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