
< s K A H VA LT I L I K L A R

<s Croque Madame
Toplam 25 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 15 dk 2 kişilik Orta ~430 kcal Açl1k bar1 7/10

Paris bistro menülerinin peynirli tost klasiği, üzerine gelen sahanda yumurtayla daha tok bir öğüne 
dönüşür.

Malzemeler

• 4 dilim Tost ekmeği

• 4 dilim Jambon

• 120 gr Gruyere peyniri

• 3 yemek kaş1ğ1 Krema

• 2 adet Yumurta

Yap1l1ş
1. Ekmeklerin aras1na jambon ve peynirin yar1s1n1 yerleştirip kapat1n.

2. Üstlerine krema ve kalan peyniri sürüp 200°C f1r1nda 10 dakika pişirin.

3. Yumurtalar1 tavada pişirip tostlar1n üstüne yerleştirin.

PÜF  NOKTASI

Beşamel yerine az miktar krema kullan1yorsan1z ekmeği tamamen 1slatmay1n; üst yüzey k1zarmal1 kal1r.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na kornişon turşu ve yeşil salata ekleyin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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