<PATLILAR

Cuban Flan

Toplam 70 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 50 dk 8 kisilik Orta ~250 kcal Aclllbar?/10

Kuba flanyogun sit ve yumurtayla piser, karamelli tabanlylgarlak bir tatlDlur.

Malzemeler

* 5 adet Yumurta

* 400 gr Yogunlastlrigsiit
* 400 ml Sut

150 gr Seker

YapH¥1
1. Sekeri kallpt&aramel haline getirin.
2. Yumurta ve sutleri ¢lrpXkallbalokin.

3. Benmaride 50 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Karameli yakmadan pisirin; flan benmaride yumusak ve dengeli kallr.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip karameli Ustline gezdirerek tatl1ybguk servis edin.

Alerjenler

St Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/cuban-flan



