<WAVUK YEMEKLERI

CAMban Mojo Chicken

Toplam 80 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 45 dk 5 kisilik Orta ~380 kcal AclllbarB/10

Cuban mojo chicken, portakal, lime ve sarimsakitarinasyonla flrind@kulu ve sulu piser.

Malzemeler
1 kg Tavuk but

Marine icin
180 ml Portakal suyu
¢ 60 ml Lime suyu

6 dis Sarlmsak

YapH1

1. Tavugu mojo marinasyonuyla 2 saat bekletin.
2. Tavugu 190°C flrlndkb dakika pigirin.

3. Flrluyunu Uzerine gezdirip servis edin.

PUF NOKTASI

Derili tavuk kullan1nflrlnderenciye asidine ragmen kurumaz.

SERVIS ONERISI

Siyah fasulye pilavde lime dilimleriyle servis edin.
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