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Toplam 24 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 14 dk 4 kişilik Kolay ~182 kcal Açl1k bar1 3/10

Ankara Çubuklu patates borani, patatesi sar1msakl1 yoğurt ve dereotuyla buluşturarak pratik ve tok bir masa 
tabağ1 sunar.

Malzemeler

• 4 adet Patates

• 1 su bardağ1 Yoğurt

• 2 diş Sar1msak

• 0.3 demet Dereotu

• 15 gr Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Patatesleri haşlay1n, 18 dakikada yumuşay1nca iri ezin.

2. Sar1msağ1 ezin, yoğurtla kar1şt1r1p borani taban1n1 haz1rlay1n.

3. Dereotunu ince k1y1n, patatesi yoğurtlu kar1ş1mla birleştirin.

4. Tereyağ1n1 üstüne gezdirip 15 dakika dinlendirerek servis edin.

PÜF  NOKTASI

Patatesi küp yerine ince dilimlemek yoğurdun daha iyi yay1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne tereyağl1 sos gezdirip boraniyi serin ya da 1l1k sunun.

Alerjenler

Süt
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