
< W TAV U K  Y E M E K L E R I

<W Dakgalbi
Toplam 42 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 22 dk 4 kişilik Orta ~420 kcal Açl1k bar1 8/10

Chuncheon tavalar1n1n ac1l1 tavuk sotesi; lahana ve pirinç kekiyle tek tavada paylaş1l1r.

Malzemeler

Ana malzeme

• 700 gr Tavuk but eti

• 300 gr Lahana

• 250 gr Pirinç keki

Sos için

• 3 yemek kaş1ğ1 Gochujang

• 2 yemek kaş1ğ1 Soya sosu

Yap1l1ş
1. Tavuk, gochujang ve soya sosunu 15 dakika marine edin.

2. Lahana ve tavuğu geniş tavada 12 dakika pişirin.

3. Pirinç kekini ekleyip sos tavaya tutunana kadar 8 dakika çevirin.

PÜF  NOKTASI

Tavuk parçalar1n1 eşit kesin; sos karamelize olurken hepsi ayn1 anda pişer.

SERVIS  ÖNERISI

Tavan1n dibinde kalan sosla pilav çevirebilirsiniz.

Alerjenler

Soya
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