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<j Damla Sak1zl1 Un Kurabiyesi
Toplam 32 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 18 dk 8 kişilik Kolay ~196 kcal Açl1k bar1 2/10

Alaçat1 usulü damla sak1zl1 un kurabiyesi, k1sa hamuru sak1z aromas1yla buluşturarak ağ1zda dağ1lan, sade ve 
kahve yan1na uygun bir tatl1 kurar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Un

• 125 gr Tereyağ1

• 0.8 su bardağ1 Pudra şekeri

• 1 çimdik Damla sak1z1

Yap1l1ş
1. Tereyağ1 ile pudra şekerini krema gibi olana kadar kar1şt1r1n.

2. Damla sak1z1n1 ezin, unla birlikte kar1ş1ma ekleyip yumuşak hamur yoğurun.

3. Hamurdan ceviz büyüklüğünde parçalar al1p tepsiye aral1kl1 dizin.

4. Kurabiyeleri 170°C f1r1nda 16-18 dakika aç1k renk kalacak şekilde pişirin.

5. Tepside 10 dakika dinlendirip sonra servis edin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru fazla yoğurmamak kurabiyenin dağ1lgan yap1s1n1 korur.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne ince çekilmiş kakao ve iri k1y1lm1ş Antep f1st1ğ1 gezdirip küçük porsiyon tabağ1nda sunun.

Alerjenler

Gluten Süt
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