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Pamper Ekmegi

Toplam 34 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 24 dk 6 kisilik Kolay ~206 kcal Aclllbar®b/10

Damper ekmegi, sade hamuru h1zllé¢arlnlayardabugdu belirgin, ici yumusak ve kamp sofraslnaiygun bir
Avustralya ekmegi yapar.

Malzemeler

e 3 su bardagln

e 1 su bardagsit

« 1 tatlkas@i Kabartma tozu
* 0.5 cay kasfTTuz

YapH¥1

1. Un, kabartma tozu ve tuzu genis kapta kargtlrln.

2. SUtu ekleyip ele yapgmayan yumusak hamur halinde toparlay1n.
3. Hamuru yuvarlaylpistiine derin bir artisareti atln.

4. Ekmegi 200°C f1rind-35 dakika pigirin.

5. Damper'i 15 dakika dinlendirip dilimleyin.

PUF NOKTASI

Hamuru fazla yogurmamak damperin k1rlpablshafif tutar.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip yanlnddereyadde recelle, damperi litHarak servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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