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<^ Damper Ekmeği
Toplam 34 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 24 dk 6 kişilik Kolay ~206 kcal Açl1k bar1 6/10

Damper ekmeği, sade hamuru h1zl1ca f1r1nlayarak kabuğu belirgin, içi yumuşak ve kamp sofras1na uygun bir 
Avustralya ekmeği yapar.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Süt

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kabartma tozu

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Un, kabartma tozu ve tuzu geniş kapta kar1şt1r1n.

2. Sütü ekleyip ele yap1şmayan yumuşak hamur halinde toparlay1n.

3. Hamuru yuvarlay1p üstüne derin bir art1 işareti at1n.

4. Ekmeği 200°C f1r1nda 30-35 dakika pişirin.

5. Damper'i 15 dakika dinlendirip dilimleyin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru fazla yoğurmamak damperin k1r1nt1 yap1s1n1 hafif tutar.

SERVIS  ÖNERISI

Dilimleyip yan1nda tereyağ1 ve reçelle, damperi 1l1k olarak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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