<WAVUK YEMEKLERI

OElhi Butter Chicken

Toplam 275 dk Haz1rl46 dk - Pisirme 50 dk 6 kisilik Orta ~520 kcal Aclllbar®/10

Butter chicken, yogurtlu baharat marineli tavugu domates, tereyaglkrema ve kajulu sosla birlestiren Delhi
kdkenli yemektir.

Malzemeler

* 900 gr Tavuk but fileto

1 su bardagIyogurt

» 2 yemek kasfilcaram masala
1 yemek kasf@iZencefil

* 4 disg Sarlmsak

* 4 yemek kas@TTereyagl

* 2 su bardagDomates puresi
¢« 0.5 su bardagXKrema

» 2 yemek kasfiKaju ezmesi

* 6 adet Naan ekmegi

YapH¥1l

1. Tavugu yogurt, garam masala, zencefil, sarlmsake tuzla kargtlrlin.
2. Tavugu buzdolablnd& saat marine edin.

3. Marine tavugu 220°C f1rinda dakika k1lzartln.

4. Tereyaglndalomates puresini 15 dakika koyulastlrin.

5. Kaju ezmesi ve kremayXkosa ekleyin.

6. Tavugu sosa katld 2 dakika k1sHteste pisirin.

7. Kisnig serpip naan ve pilavla servis edin.

PUF NOKTASI

Tavugu en az 3 saat marine etmek baharatlrete islemesini ve kurumamaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Basmati pilav, naan ve taze kisnisle slcalservis edin.

Alerjenler

Siit Kuruyemis Gluten
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