<WAVUK YEMEKLERI

OEIhi Butter Chicken Makhani

Toplam 70 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 45 dk 4 kisilik Orta ~560 kcal

Butter chicken, yogurtlu baharatlavuk parcalarlrnéreyagldomates sosu, kaju ve kremayla bulusturan
Delhi usuli kori tabag1d1lr.

Malzemeler

* 700 gr Tavuk but kusbasl

1 su bardagIyogurt

« 2 tatlkas@ilGaram masala

« 2.5 su bardagDomates piiresi
* 4 yemek kasfiITereyagl

* 2 yemek kas@Kaju ezmesi

* 0.5 su bardagKrema

* 4 adet Naan ekmegi

Yap¥1

1. Tavugu yogurt, garam masala, sarlmsakre zencefille 30 dakika marine edin.
2. Tavugu tavada 8 dakika renk alana kadar muhdirleyin.

3. Tereyaglndalomates puresini 15 dakika koyulastlrin.

4. Kaju ezmesi ve baharatlarksosa ekleyip kar§tlrin.

5. Tavugu sosa al1d5 dakika k1sHteste pisirin.

6. KremayXatl8 dakika 1sltkmaanla servis edin.

PUF NOKTASI

Kremaykon asamada eklemek sosun kesilmesini 6nler.

SERVIS ONERISI

Basmati piring, naan ve kignisle slcalservis edin.

Alerjenler

Siit Kuruyemis Gluten
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