>ET YEMEKLERI

$énizli Kuyu Kebabl

Toplam 230 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 210 dk 8 kisilik Zor ~560 kcal Acllharno/10

Denizli kuyu kebabliri kuzu pargalarlihpaliandlveya ag1firtiizeninde uzun sure pigirip lif lif yumusatan
sade et yemedgidir.

Malzemeler

* 2 kg Kuzu kol

¢ 1 kg Kuzu kaburga

« 2 tatlkas@Kaya tuzu

* 1 cay kasf@iKarabiber
» 3 adet Defne yapragl
¢ 1 su bardagSu

» 8 adet Tandllavasl

YapX1

1. Kuzu parcalarlnaz ve karabiberle ovup 30 dakika dinlendirin.
2. Flrkablnlabanlnalefne yapragde suyu koyun.

3. Etleri kemikli yuzleri alta gelecek sekilde kaba yerlestirin.

4. Kabiki kat folyo ile hava kagmayacak bicimde kapatln.

5. Etleri 160°C firlndasaat aglaglpisirin.

6. Folyoyu a¢1i200°C'de 20 dakika Ustint klzartln.

7. Eti 15 dakika dinlendirip lavas tstunde servis edin.

PUF NOKTASI

Eti tuzlad1ktarsonra dinlendirmek kallrpargalarlngine kadar lezzet taglr.

SERVIS ONERISI

Tandllavaslkdz sogan ve domatesle slcalet parcalarlmghylasin.

Alerjenler

Gluten
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