>ET YEMEKLERI

Denizli TavasKuzu

Toplam 165 dk Haz1rl16 dk - Pisirme 150 dk 6 kisilik Zor

~590 kcal Acllharno/10

Denizli tavaslkemikli kuzu etini kuyruk yagldomates, biber ve sarlmsaklaglflrindamusatan sade bir
et yemegidir.

Malzemeler

¢ 1.2 kg Kemikli kuzu eti
« 120 gr Kuyruk yagl

» 3 adet Domates

* 6 adet Yesil biber

* 8 dis Sarlmsak

« 1 tatikas@ Kekik

e 1.5 tatikas@Tluz

YapX1
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Kemikli kuzu etlerini tuz ve kekikle ovun.

Kuyruk yag1rklicik dograylgepsinin tabanlngayln.
Etleri tek kat dizip aralara sarlmsaklaykrlestirin.
Tepsiyi 180°C f1lrln®® dakika kapallisirin.
Domates ve biberleri ekleyip 45 dakika a¢clliklzartln.

Etleri 10 dakika dinlendirip tepsi suyuyla servis edin.

PUF NOKTASI

Etleri tek kat dizmek flrinde@ndi suyuyla esit yumusamaslrshglar.

SERVIS ONERISI

T1rnalpide, k6z sogan ve ayranla slcakepside sunun.

Tarifle, tarifle.app

https://tarifle.app/tarif/denizli-tavasi-kuzu



