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Pereotlu Kur Somon

Toplam 1440 dk Haz1rlR0 dk - Pisirme 1420 dk 6 kisilik Orta ~220 kcal Aclllbar4/10

iskandinav dereotlu kiir somon, tuz, seker ve dereotuyla soguk servis edilen zarif bir ballkabaglddir.

Malzemeler

* 700 gr Somon fileto

Kir icin
* 60 gr Tuz
* 40 gr Seker

* 1 demet Dereotu

YapH1
1. Somonu tuz, seker ve dereotuyla kaplayln.
2. Somonu buzdolablnd&4 saat dinlendirin.

3. Kur fazlaslrsllip somonu ince dilimleyin.

PUF NOKTASI

Somonu 24 saat sonra ¢evirin; kir karg1mii ylzeye esit isler.

SERVIS ONERISI

Cavdar ekmegi, dereotlu hardal sosu ve limonla servis edin.

Alerjenler

Deniz trtnleri

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/dereotlu-kur-somon



