>HAMUR ISLERI

Mevsehir Dereotlu Kuru Domates Gozleme

Toplam 32 dk Haz1rlB0 dk - Pigirme 12 dk 4 kisilik Orta ~236 kcal Aclllbarb/10

Nevsehir dereotlu kuru domates gozleme, kuru domatesi dereotu ve peynirle birlestirerek ince hamurda
ferah bir i¢ hazlrlar.

Malzemeler

¢ 2 su bardagln

* 8 adet Kuru domates
« 120 gr Beyaz peynir
* 0.3 demet Dereotu
0.8 su bardagSu

Yap¥1

1. Kuru domatesleri slcalsuda yumusatlpnce dograylngereotunu klyln.
2. Unve suyla yumusak bir hamur yogurun, 15 dakika dinlendirin.

3. Beyaz peynir, dereotu ve kuru domatesi i¢ harg olarak kargtlrin.

4. Hamuru a¢lpci koyun, gozlemeyi kapatlgavada iki yuzli pigirin.

5. Gozlemeyi dilimleyip s1lcalservis edin.

PUF NOKTASI

Kuru domatesi ¢ok ince klymalgozlemenin her yerine dengeli daglimasikaglar.

SERVIS ONERISI

Gozlemeyi dilimleyip yanlndayranla, tavadan sonra s1lcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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