>ET YEMEKLERI

Pereotlu Somon Burger

Toplam 37 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Orta ~520 kcal Aclllbar®/10

Dereotlu somon burger, iri k1lyl§sbdbmonu limon, galeta unu ve yogurtlu sosla hafif ama doyurucu bir deniz
ariind burgerine donusturdr.

Malzemeler

Kofte icin
* 600 gr Derisiz somon fileto
0.5 su bardagGaleta unu
1 adet Yumurta
* 0.5 demet Dereotu
« 1 tatikas@Limon kabugu
1 cay kas@iTTuz
* 0.5 cay kasfiKarabiber
Sosicin
« 0.5 su bardagStizme yogurt
» 2 yemek kasfiMayonez
1 yemek kasfLimon suyu

Servis icin
* 4 adet Brioche burger ekmegi
* 1 demet Roka

YapH¥1

1. Somon filetolarlrdlcaklari klyln.

2. Dereotunu ince dograylnlimon kabugunu rendeleyin.

3. Somon, galeta unu, yumurta, dereotu, limon kabugu, tuz ve karabiberi nazikce kartlrln.
4. HarcX kofte yapld 0 dakika buzdolablndalinlendirin.

5. Suzme yogurt, mayonez ve limon suyunu sos haline getirin.

6. Somon koftelerini yagltavada her yiizlu 3 dakika pisirin.

7. Brioche ekmekleri klzartHws, roka ve somon kofteyle burgerleri hazlrlayln.

PUF NOKTASI

Somonu tamamen pire yapmaylniri parcalar kéftenin sulu ve tane tane kalmaslrshglar.



SERVIS ONERISI

Roka, salatallkursusu ve flriratatesle servis edin.

Alerjenler

Deniz urtnleri Gluten Sut Yumurta
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