
< s K A H VA LT I L I K L A R

>T Dereotlu Yumurta Patates Kase
Toplam 22 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 12 dk 2 kişilik Kolay ~266 kcal

Polonya usulü dereotlu yumurta patates kase, s1cak patatesi yumurta ve dereotuyla buluşturarak tok bir 
kahvalt1 yapar.

Malzemeler

• 3 adet Patates

• 3 adet Yumurta

• 0.3 demet Dereotu

• 3 yemek kaş1ğ1 Yoğurt

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Patatesleri 12 dakika haşlay1n.

2. Yumurtalar1 tavada veya tencerede pişirin.

3. Patates, dereotu ve yumurtay1 yoğurtla birleştirip servis edin.

PÜF  NOKTASI

Patatesi haşland1ktan sonra k1sa dinlendirmek kasede dağ1lmadan kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Il1k servis edin.

Alerjenler

Yumurta Süt
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