>HAMUR ISLERI

etroit Style Pizza

Toplam 1563 dk Haz1rl46 dk - Pisirme 18 dk 6 kisilik Zor ~650 kcal Aclllbar17/10

Detroit style pizza, yiksek hidrasyonlu kallmamuru yagldikdortgen tavada ¢ltpeynir kenarde Ustten
surtlen domates sosuyla pisirir.

Malzemeler

Hamur igin

* 500 gr Ekmeklik un

* 350 ml Su

* 3 gr instant maya

12 grTuz

« 3 yemek kasfiZeytinyagl
Sos igin

¢ 1.5 su bardagDomates piiresi

« 2 dig Sarlmsak

« 1 tatlkas@ Kuru kekik

Uzeri igin
* 250 gr Mozzarella

« 160 gr Cheddar peyniri
* 120 gr Dana pepperoni

YapH¥1

1. Un, su, maya, tuz ve zeytinyaglyl&0 hidrasyonlu yumusak hamur yogurun.

2. Hamuru yaglkapta 24 saat buzdolablndaoguk fermente edin.

3. Hamuru yaglanmg dikdortgen tavaya yay1@0 dakika oda s1lcakjlnd&abartln.
4. Domates puresi, sarlmsakre kekigi 12 dakika koyulastlrin.

5. Peyniri kiip kesip hamurun kenarlarln&adar yerlestirin.

6. Dana pepperoni ekleyip pizzay?60°C flrinds® ila 18 dakika pisirin.

7. Sosu slcalpizzanlristine seritler halinde gezdirin.

8. Tavadan ¢lkarkare dilimleyerek servis edin.

PUF NOKTASI

Peyniri tavanlrkenarlarln&adar itmek Detroit pizzanlrklzarrafrico kabugunu olusturur.



SERVIS ONERISI

Sos seritleri Ustte kalacak sekilde kare dilimleyin ve slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten St
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