
< p TAT L I L A R

<n Dibek Kahveli İrmik Kupu
Toplam 22 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Kolay ~226 kcal

Mardin usulü dibek kahveli irmik kupu, irmiği süt ve dibek kahvesiyle buluşturarak hafif kahve kokulu bir 
tatl1 yapar.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 Süt

• 5 yemek kaş1ğ1 İrmik

• 1 yemek kaş1ğ1 Dibek kahvesi

• 4 yemek kaş1ğ1 Toz şeker

• 3 yemek kaş1ğ1 Ceviz

Yap1l1ş
1. Süt, irmik ve şekeri tencerede 8 dakika pişirin.

2. Dibek kahvesini ekleyip 2 dakika daha kar1şt1r1n.

3. Kar1ş1m1 kupa paylaşt1r1p ceviz serperek soğutun.

PÜF  NOKTASI

Dibek kahvesini son 2 dakikada eklemek ac1 tad1n sütlü dokuyu bast1rmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine ceviz serpip soğuk servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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