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Dillstuvad potatis, haşlanm1ş patatesi dereotlu kremayla buluşturarak yumuşak, sütlü ve sade bir İskan-

dinav yan yemek sunar.

Malzemeler

• 5 adet Patates

• 1 su bardağ1 Krema

• 0.3 demet Dereotu

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Patatesleri iri küpler halinde doğray1p tuzlu suda 12-15 dakika haşlay1n.

2. Patatesleri süzün, dağ1lmamas1 için kenarda bekletin.

3. Kremay1 küçük tencerede 2 dakika 1s1t1n, tuzu ekleyin.

4. İnce k1y1lm1ş dereotunu kremaya kat1p patatesle birleştirin.

5. Yemeği 2 dakika daha 1s1t1p s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Dereotunu sonda eklemek kokuyu canl1 tutar.

SERVIS  ÖNERISI

Kremal1 patatesi 1l1k servis edin, yan1nda somon ya da köfte verin.

Alerjenler

Süt
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