<MAKARNA & PILAV

lyarbaklbDuvakiPilav

Toplam 60 dk Haz1rlB6 dk - Pigirme 35 dk 6 kisilik Orta

~560 kcal

Duvaklpilav, bademli pirinci baharatiklymaist harcla kaplaylmlavet sofralarlngak§an zengin bir Di-

yarbaklpilavlyapar.

Malzemeler

¢ 2.5 su bardagPiring

* 350 gr Dana klyma
0.5 su bardagBadem

* 3 yemek kasfiTTereyagl
1 adet Sogan

¢ 3.5 su bardagEt suyu

« 1 cay kasfiKarabiber

« 1 tatikas@Tuz

Yap¥1

1. Pirinci 20 dakika 111kzlu suda bekletin.

2. Bademleri tereyag1nda dakika renk ald1rin.

3. Pirinci ekleyip 4 dakika kavurun, et suyuyla pilavXisirin.
4. Klymave soganihyrlavada 8 dakika kavurun.

5. Pilaviabaga allgklymatirciistiine yayln.

PUF NOKTASI

Pirinci 115kida bekletmek pilavlrane tane kalmaslnaardlneder.

SERVIS ONERISI

Caclkre tursuyla genis servis tabaglndalcalsunun.

Alerjenler

Sat Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app

https://tarifle.app/tarif/diyarbakir-duvakli-pilav



