
< ] M A K A R N A  &  P I L AV

<Z Diyarbak1r Duvakl1 Pilav
Toplam 60 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 35 dk 6 kişilik Orta ~560 kcal

Duvakl1 pilav, bademli pirinci baharatl1 k1ymal1 üst harçla kaplay1p davet sofralar1na yak1şan zengin bir Di-

yarbak1r pilav1 yapar.

Malzemeler

• 2.5 su bardağ1 Pirinç

• 350 gr Dana k1yma

• 0.5 su bardağ1 Badem

• 3 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 1 adet Soğan

• 3.5 su bardağ1 Et suyu

• 1 çay kaş1ğ1 Karabiber

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Pirinci 20 dakika 1l1k tuzlu suda bekletin.

2. Bademleri tereyağ1nda 3 dakika renk ald1r1n.

3. Pirinci ekleyip 4 dakika kavurun, et suyuyla pilav1 pişirin.

4. K1yma ve soğan1 ayr1 tavada 8 dakika kavurun.

5. Pilav1 tabağa al1p k1ymal1 harc1 üstüne yay1n.

PÜF  NOKTASI

Pirinci 1l1k suda bekletmek pilav1n tane tane kalmas1na yard1m eder.

SERVIS  ÖNERISI

Cac1k ve turşuyla geniş servis tabağ1nda s1cak sunun.

Alerjenler

Süt Kuruyemiş
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