>HAMUR ISLERI

Diyarbak1G1lrlk

Toplam 79 dk Haz1rl86 dk - Pigirme 24 dk 6 kisilik Zor ~520 kcal Aclllbarl/10

Diyarbaklglrlince a¢llrmhamuru baharatiklymadarclylaloldurup haslayan ve tereyaglksosla sunan
yoresel mantlyemedgidir.

Malzemeler

e 4 su bardagln

1 adet Yumurta

1.3 su bardagSu

» 350 gr Dana klyma

« 1 adet Kuru sogan

* 2 su bardagiSarlmsakybgurt
* 3 yemek kasfiITereyagl

« 1 yemek kasfiBiber salcasl
e 1.5 tatikas§TTuz

* 1 cay kasfiKarabiber

* 1 cay kas@Pul biber

Yap¥1

1. Un, yumurta, su ve tuzun yarlslysert hamur yogurun.

2. Hamuru 20 dakika dinlendirin.

3. Klymarendelenmis kuru sogan, karabiber, pul biber ve kalan tuzu kar§tlrin.
4. Hamuru ince a¢lgkarelere kesin, klymakharcbrtalarln&oyun.

5. Kareleri iggen kapatlkenarlarlrsllkldzastirln.

6. G1irlklaaynar tuzlu suda 12 dakika haslayln.

7. Tereyaglndaiber salcaslr?ldakika kavurun.

8. Glriklaatlmsakybgurt ve salcaltereyaglylaservis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru ince agcmak glrlklaHaslanlrkeraglrlamadan pismesini saglar.

SERVIS ONERISI

Uzerine sarlmsakybgurt ve biberli tereyagQezdirerek slcalservis edin.



Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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