>ET YEMEKLERI

DiyarbaklKaburga Dolmasl

Toplam 225 dk Haz1rl4b dk - Pisirme 180 dk 8 kisilik Zor ~890 kcal

Kaburga dolmaslkuzu kaburgaslribharatli¢ pilavla doldurup uzun sire pigiren gérkemli Diyarbaklsofra
yemegidir.

Malzemeler

* 2.5 kg Kuzu kaburga

2.5 su bardagPiring

* 3 yemek kasfiTTereyagl

« 2 adet Sogan

* 0.5 su bardagDolmallKlstlk
* 2 yemek kas@iKus tzimi

« 1 tatikas@lvenibahar

« 1 cay kasfiKarabiber

« 0.5 demet Maydanoz

YapH¥1

1. Pirinci ylkayB® dakika 1lEkda bekletin.

2. Sogantereyaglnda dakika yumusatlglgihafifce kavurun.

3. Pirinci, kus UzUmUni ve baharatlarkekleyip 8 dakika diri pilav hazlrlayln.
4. i¢ pilavkaburganlrcebine doldurup a¢1kjnutfak ipiyle kapatln.

5. Kaburgaykapalflrkablnda 70°C'de 2.5 saat pisirin.

6. Uzerini a¢1i20 dakika daha kl1zartMe dilimlemeden 10 dakika dinlendirin.

PUF NOKTASI

Pilavlyardiri blrakmalkaburganlncinde lapa olmaslrihler.

SERVIS ONERISI

Limonlu yesil salata ve ayranla blyuk tabakta sunun.

Alerjenler

Sat Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/diyarbakir-kaburga-dolmasi-ic-pilavli



