>ET YEMEKLERI

BiyarbaklMeftune

Toplam 100 dk Haz1rIB0 dk - Pisirme 70 dk 6 kisilik Orta ~420 kcal Aclllbar®/10

Diyarbaklmeftunesi, kuzu eti, patllcarve sumak suyuyla eksi dengeli bir Glineydogu tenceresidir.

Malzemeler
* 800 gr Kuzu kusbasl
4 adet Patllcan
* 3 adet Domates

* 3 yemek kasfilSumak

YapH¥1
1. Sumaklarklcalsuda 15 dakika bekletip stizlin.
2. Kuzu etini 40 dakika pisirin.

3. Patllcandomates ve sumak suyuyla 30 dakika daha pisirin.

PUF NOKTASI

Sumak suyunu stizerek ekleyin; tortu tencerede aclat blraklr.

SERVIS ONERISI

Sade piring pilavle caclklaservis edin.
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