<PATLILAR

foolanger Tatllsl

Toplam 70 dk Haz1rl4b dk - Pisirme 25 dk 10 kisilik Zor ~342 kcal Aclllbar?/10

Sanllurfaisulii dolanger, ince a¢cllmhamurun yagla katlanlgerbete girmesiyle kat kat ¢1tkalan bolgesel
bir tatl1d1r.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 grUn
* 260 ml Su

Katlar icin

* 120 ml Aygicek yagl

Serbet igin

« 2 su bardagTloz seker

2 su bardagSu
Servisigin

0.5 su bardaglAntep f1gj1

Yap¥1

1. Un ve suyla hamur yogurup 20 dakika dinlendirin.
2. Hamuru ¢ok ince a¢lyaglayarak katlaylrve tepsiye yerlestirin.
3. TatllyDO0°C flrind®? dakika pisirin.

4. Seker ve suyla hazlrlanargerbeti verip Antep flgjlylaervis edin.

PUF NOKTASI

Serbeti tatlhafif 1I1kkemrmek katlarlrd§ta diri kalmaslnaardlneder.

SERVIS ONERISI

Uzerine Antep flsikerperek servis edin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemis
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