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<o Ordu Dolaz1
Toplam 17 dk Haz1rl1k 5 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Kolay ~226 kcal Açl1k bar1 2/10

Ordu dolaz1, un ve pekmezin tereyağ1yla k1sa kavrulduğu, Karadeniz'de s1cak s1cak kaş1kla yenilen eski usul 
bir tatl1d1r.

Malzemeler

• 0.5 su bardağ1 Un

• 40 gr Tereyağ1

• 0.5 su bardağ1 Üzüm pekmezi

• 1 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Unu tereyağ1nda 3 dakika kavurun.

2. Su ve pekmezi ekleyip koyulaşana kadar kar1şt1r1n.

3. Dolaz1 kaselere al1p s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Pekmezi en son eklemek yan1k tad1 oluşmadan parlak bir doku sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Küçük kaselerde s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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