<PATLILAR

<ordu Dolazl

Toplam 17 dk HazlrlBkdk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~226 kcal Aclllbar?/10

Ordu dolazlun ve pekmezin tereyaglyl&ls&avruldugu, Karadeniz'de s1lcalslcalkaslklaenilen eski usul
bir tatl1d1r.

Malzemeler

* 0.5 su bardagln
* 40 gr Tereyagl
+ 0.5 su bardagJzim pekmezi

1 su bardagSu

Yap¥1
1. Unu tereyaginda dakika kavurun.
2. Suve pekmezi ekleyip koyulasana kadar kargtlrin.

3. Dolazkaselere allslcalservis edin.

PUF NOKTASI

Pekmezi en son eklemek yanlkadblusmadan parlak bir doku saglar.

SERVIS ONERISI

Kucuk kaselerde slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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