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<E Domates Çorbas1
Toplam 30 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Kolay ~150 kcal Açl1k bar1 4/10

Rendelenmiş domates, un ve sütle haz1rlanan pürüzsüz klasik çorba.

Malzemeler

• 5 adet Domates

• 1 yemek kaş1ğ1 Domates salças1

• 2 yemek kaş1ğ1 Un

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 1 su bardağ1 Süt

• 3 su bardağ1 Su

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Tereyağ1n1 eritip unu 3 dakika kavurun.

2. Salçay1 ekleyin ve 1 dakika kar1şt1r1n.

3. Rendelenmiş domatesleri ekleyip 5 dakika pişirin.

4. Su, süt, tuz ve karabiberi ekleyip 12-15 dakika kaynat1n.

5. Çorbay1 blenderdan geçirip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Unu kokusu ç1kana kadar kavurun; çorban1n çiğ un tad1 kalmaz.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne rendelenmiş kaşar serpip k1zarm1ş ekmekle s1cak çorba kasesinde sunun.

Alerjenler

Gluten Süt

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/domates-corbasi


