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Manisa usulü domatesli börülce çorbas1, börülceyi domates ve sar1msakla buluşturarak hafif ekşi, yumuşak 
ve yaz sonuna uygun bir çorba ç1kar1r.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Haşlanm1ş börülce

• 1.5 su bardağ1 Domates rendesi

• 2 diş Sar1msak

• 4 su bardağ1 Su

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Sar1msağ1 ince k1y1n, zeytinyağ1nda 30 saniye kokusu ç1kana kadar çevirin.

2. Domates rendesini ekleyin, suyunu biraz çekene kadar 6-7 dakika pişirin.

3. Suyu tencereye dökün, haşlanm1ş börülceyi ilave edip kar1şt1r1n.

4. Çorbay1 k1s1k ateşte 12-15 dakika kaynat1n, domates lezzeti suya geçsin.

5. Börülceler dağ1lmadan 1s1n1nca çorbay1 s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Börülceyi diri haşlamak çorbada formunu korumas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Çorbay1 s1cak kasede servis edin, yan1nda ekmek dilimi verin.
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