<CORBALAR

doomatesli Lebeniye Corbasl

Toplam 36 dk Haz1rl1k dk - Pigirme 22 dk 4 kisilik Orta ~218 kcal Aclllbarb/10

Gaziantep usult domatesli lebeniye corbaslyogurtlu tabandomates ve minik koftelerle bulusturarak
ferah, klvami®& doyurucu bir gcorba yapar.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagIyogurt

« 150 gr Koftelik klyma

0.5 su bardagPiring

« 1 su bardagDomates rendesi

* 4 su bardagSu

Yap¥1

1. Koftelik klymaylndHBdyukligunde yuvarlaylgabaga alln.

2. Suyu kaynatlpirinci ekleyin, piringler yaryumusayana kadar 10 dakika pisirin.
3. Minik kofteleri tencereye at1-8 dakika boyunca orta ateste kaynatln.

4. Yogurdu purizsiz ¢lrpltencereden bir kepge slcalsu alltirin.

5. Domates rendesiyle yogurtlu karg§1lnekleyip kesmeden 8-10 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Yogurtlu terbiyeyi eklerken corbadan 1 kepce alltlrmalkesilmeyi dnler.

SERVIS ONERISI

CorbayXklcalkasede verin, lstiine nane serperek servis edin.

Alerjenler

Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/domatesli-lebeniye-corbasi-gaziantep-usulu



