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Toplam 24 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 16 dk 4 kişilik Kolay ~156 kcal Açl1k bar1 4/10

Trakya usulü domatesli tarhana çorbas1, ekşi tarhanay1 domates ve tereyağ1yla buluşturarak s1cak, yuvarlak 
ve k1şl1k bir çorba haz1rlar.

Malzemeler

• 4 yemek kaş1ğ1 Tarhana

• 1 su bardağ1 Domates rendesi

• 5 su bardağ1 Su

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Tereyağ1n1 tencerede eritin, domates rendesini 4 dakika pişirin.

2. Tarhanay1 suyla aç1p domatesli tabana topaks1z biçimde ekleyin.

3. Çorbay1 sürekli kar1şt1rarak kaynama noktas1na getirin.

4. Tarhana k1vam al1nca 8-10 dakika k1s1k ateşte pişirin.

5. Çorbay1 s1cak halde servis edin.

PÜF  NOKTASI

Tarhanay1 soğuk suyla açmak pürüzsüz k1vam verir.

SERVIS  ÖNERISI

Çorbay1 s1cak derin kasede sunun, yan1nda limon dilimi verin.

Alerjenler

Gluten Süt
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