>HAMUR ISLERI

B%rt Peynirli Pizza

Toplam 1510 dk Haz1rIB6 dk - Pigsirme 9 dk 4 kisilik Zor ~585 kcal AclllbarZ7/10

Dort peynirli pizza, soguk fermente hamuru mozzarella, gorgonzola, parmesan ve ricotta ile yogun ama
dengeli bir peynir pizzaslnaonistirdr.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 grUn
* 315 ml Su
2 gr Instant maya
12 grTuz
« 1 yemek kas@iZeytinyagl
Sos igin
« 2 yemek kas@iZeytinyagl
1 dig Sarlmsak
Uzeri igin
* 180 gr Mozzarella peyniri
« 70 gr Gorgonzola peyniri
* 50 gr Parmesan peyniri
* 120 gr Ricotta peyniri

1 avug Roka

YapH¥1

1. Un, su, instant maya, tuz ve zeytinyaglrybgurup 63 hidrasyonlu hamur hazlrlayln.
2. Hamuru iki bezeye aylrkapalkapta 24 saat buzdolablnddekletin.

3. Ezilmis sarlmsgXeytinyaglyl&argtlrin.

4. Hamuru oda s1cakjlnda0 dakika dinlendirin.

5. Hamuru a¢lparlmsakieytinyagsurin.

6. Mozzarella, gorgonzola, parmesan ve ricotta peynirlerini hamurun Ustiine dag1tln.

7. PizzayP60°C flrindila 9 dakika pisirin ve roka ile servis edin.

PUF NOKTASI

Keskin peynirleri kiicik parcalar halinde dagltmalaer dilimde denge saglar.



SERVIS ONERISI

Roka, limon kabugu rendesi ve karabiberle servis edin.

Alerjenler

Gluten St

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/dort-peynirli-pizza



