>HAMUR ISLERI

ublin Soda Bread

Toplam 47 dk Haz1rlR dk - Pisirme 35 dk 8 kisilik Orta ~220 kcal

irlanda soda bread, ayran ve karbonatla mayaslkabaran, dgkallrkabuklu ve igi yumusak h1zkir kdy
ekmedgidir.

Malzemeler

e 4 su bardagln

¢ 1.8 su bardaglAyran

« 1 tatlkas@Karbonat

1 cay kasiTTuz

* 1 yemek kasfiITereyagl

Yap¥1

1. Un, karbonat ve tuzu genis kapta kargtlrln.

2. Ayrankkleyip hamuru sadece toparlanana kadar yogurun.
3. Hamura yuvarlak sekil verip Usttine derin ¢arpkesin.

4. 200°C flrlnd®-35 dakika kabuk sertlesene kadar pisirin.

5. Ekmedi tel Gizerinde 15 dakika dinlendirip dilimleyin.

PUF NOKTASI

Hamuru fazla yogurmamak ekmegin sertlesmesini 6nler.

SERVIS ONERISI

Tereyagdlrecel veya corba yanlnddltilimleyin.

Alerjenler

Gluten Sut
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