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Dut Pekmezli Kesme Muhallebi

Toplam 22 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 12 dk 6 kisilik Kolay ~212 kcal Aclllbar?/10

Elazd usulu dut pekmezli kesme muhallebi, sutli tabantut pekmeziyle bulusturarak yumusak, koyu renkli
ve dengeli tatlbir sonug verir.

Malzemeler

e 3 su bardagsut

* 3yemek kasiM1shisastasl
0.3 su bardagSeker

» 3 yemek kasf@iDut pekmezi

YapH¥1

1. Sit, mlshisastase sekeri tencerede topakslolana kadar ¢lrpln.
2. Muhallebiyi orta ateste 7-8 dakika koyulasana kadar pisirin.

3. Muhallebiyi diiz kaba dokip ylzeyini esitleyin, sogutun.

4. Kesme halinde dilimleyip Uzerlerine dut pekmezi gezdirin.

5. Tatllybguk sekilde servis edin.

PUF NOKTASI

Pekmezi ocaktan allrkereklemek rengin canlkalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Muhallebiyi soguk servis edin, Ustline pekmez gezdirerek sunun.

Alerjenler

Sat

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/dut-pekmezli-kesme-muhallebi-elazig-usulu



