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<n Dut Pekmezli Kesme Muhallebi
Toplam 22 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 12 dk 6 kişilik Kolay ~212 kcal Açl1k bar1 2/10

Elaz1ğ usulü dut pekmezli kesme muhallebi, sütlü taban1 dut pekmeziyle buluşturarak yumuşak, koyu renkli 
ve dengeli tatl1 bir sonuç verir.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 Süt

• 3 yemek kaş1ğ1 M1s1r nişastas1

• 0.3 su bardağ1 Şeker

• 3 yemek kaş1ğ1 Dut pekmezi

Yap1l1ş
1. Süt, m1s1r nişastas1 ve şekeri tencerede topaks1z olana kadar ç1rp1n.

2. Muhallebiyi orta ateşte 7-8 dakika koyulaşana kadar pişirin.

3. Muhallebiyi düz kaba döküp yüzeyini eşitleyin, soğutun.

4. Kesme halinde dilimleyip üzerlerine dut pekmezi gezdirin.

5. Tatl1y1 soğuk şekilde servis edin.

PÜF  NOKTASI

Pekmezi ocaktan al1rken eklemek rengin canl1 kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Muhallebiyi soğuk servis edin, üstüne pekmez gezdirerek sunun.

Alerjenler

Süt
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