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>l Düzce Mancarl1 Pide
Toplam 70 dk Haz1rl1k 45 dk · Pişirme 25 dk 6 kişilik Orta ~360 kcal Açl1k bar1 6/10

Mancarl1 pide, Karadeniz mancar1 veya paz1y1 soğanl1 iç harç yap1p mayal1 hamurla kapatan Düzce usulü otlu 
pidedir.

Malzemeler

• 4 su bardağ1 Un

• 1.5 su bardağ1 Il1k su

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kuru maya

• 700 gr Mancar veya paz1

• 2 adet Soğan

• 3 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 2 yemek kaş1ğ1 S1v1 yağ

• 1 çay kaş1ğ1 Pul biber

Yap1l1ş
1. Un, su, maya ve tuzla yumuşak hamur yoğurun.

2. Hamuru 35 dakika mayaland1r1n.

3. Mancar1 y1kay1p ince doğray1n.

4. Soğan1 yağda 6 dakika yumuşat1n.

5. Mancar1 ekleyip 8 dakika suyunu çektirin ve harc1 soğutun.

6. Hamuru aç1p harc1 yerleştirin ve kenarlar1 kapat1n.

7. Pideleri 210°C f1r1nda 18-20 dakika pişirip tereyağ1 sürün.

PÜF  NOKTASI

Mancar harc1n1 soğutmak hamurun içten 1slan1p aç1lmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

F1r1ndan ç1k1nca tereyağ1 sürüp ayran ve turşuyla servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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