>ET YEMEKLERI

fynamite Roll

Toplam 115 dk Haz1rlBO dk - Pisirme 25 dk 4 kisilik Zor ~470 kcal

Dynamite roll, tempura karides, avokado, salatallksirkeli pirin¢ ve aclidayonezle Amerikan sushi barlarlnln
¢ltlwmlosunu verir.

Malzemeler

Sushi pirinciicin
* 2 su bardagUapon klsaaneli piring
2 su bardagSu
¢ 0.3 su bardagPirin¢ sirkesi
* 3yemek kas@TToz seker
e 1.5 cay kas@Tuz

ic harg icin
* 4 adet Kaliteli nori yapragl
* 12 adet Karides
« 0.8 su bardagln
1 adet Yumurta
* 1 su bardagPanko ekmek kigl
¢ 1 adet Avokado
1 adet Salatallk

Servis ic¢in
» 4 yemek kasfiMayonez
* 1 yemek kas@Sriracha
* 4 yemek kasfilSoya sosu
« 1 tatikas@ilSusam

Yapi1

1. Pirinci ylkaylsyyla pisirin ve 10 dakika dinlendirin.

2. Piring sirkesi, seker ve tuzu eritip slcalpirince yedirin.

3. Karidesleri duzlesmesi icin hafif ¢izin, una, yumurtaya ve pankoya bulayln.
4. Karidesleri 180°C yagda 3 dakika ¢1tkizartln.

5. Mayonez ve srirachaykar§tlrz1ebs yapln.

6. Nori Ustline piring yaylnters ¢evirip karides, avokado ve salatalllekleyin.

7. Ruloyu sarlmemli blcakla8 parcaya kesin, susam, aclihayonez ve soya sosuyla servis edin.



PUF NOKTASI

Tempura karidesi rulo yapmadan hemen 6nce klzartmak¢ dokunun ¢ltkalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Soya sosu, gari ve ekstra aclihayonezle servis edin.

Alerjenler

Deniz Urdinleri Gluten Yumurta Soya Susam

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/dynamite-roll



