>ET YEMEKLERI

$bi Tempura Temaki

Toplam 90 dk Haz1rl4b dk - Pisirme 30 dk 4 kisilik Zor ~448 kcal

Ebi tempura temaki, ¢c1tkarides tempurayXkalatallknori ve sirkeli piringle elde yenen s1calkir sushi kilahlna
cevirir.

Malzemeler

Sushi pirinciigin
* 1.5 su bardagNishiki veya Koshihikari k1saaneli piring
1.5 su bardagSu
* 4 yemek kas@Piring sirkesi
« 2 yemek kas@TToz seker
1 cay kas@iTuz

Sarmaigin

* 4 yaprak Taze ve parlak nori

Tempuraicgin
* 12 adet Karides
* 0.8 su bardagln
¢« 0.8 su bardagBuzlu soda
e 2 su bardagS1whg

ic harg icin

1 adet Salatallk
Servis i¢in

2 yemek kasfjISoya sosu
Uzeri icin

* 1 yemek kasfilSusam

YapH¥1

1. Pirinci ylkayHu berraklaglnce&0 dakika suzdurdn.

2. Pirinci 6lculi suyla pigirin ve 10 dakika kapalHinlendirin.

3. Piring sirkesi, seker ve tuzu pirince kar§tlripltln.

4. Karidesleri diz durmalaricin karlrarafindarsd cizip kurulayln.
5. Un ve buzlu sodaykls&ar§tlripiitirlt harg kalsln.

6. Karidesleri harca batlri80°C yagda 3 dakika k1zartln.



7. Noriye piring, salatallke slcakempura koyup kulah gibi sarln.

PUF NOKTASI

Tempura harclrgbk soguk tutmak klzartmaddafif ve patirlt kaplama verir.

SERVIS ONERISI

Kulahlarklzartmadarnemen sonra sarlsoya sosu ve wasabiyle servis edin.

Alerjenler

Deniz Urdnleri Gluten Soya Susam
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