<PATLILAR

€linburgh Cranachan

Toplam 50 dk Haz1rllb dk - Pisirme 5 dk 4 kisilik Kolay ~520 kcal AclllbarB/10

Cranachan, kavrulmus yulafbal ve viskili krema, frambuaz puresi ve taze frambuazla katlayan geleneksel
iskog tatl1s1d1r.

Malzemeler

¢ 0.5 su bardagIvulaf ezmesi
« 300 gr Frambuaz

* 350 ml Krema

* 3 yemek kasfiBal

» 2 yemek kasfjViski

* 1 yemek kas@TToz seker

Yap¥1

1. Yulaf ezmesini kuru tavada 4 dakika flnd1lkseku gelene kadar kavurun.

2. Frambuazlryarlstoz sekerle ezip pire yapln.

3. Kremaybal ve viskiyle yumusak tepe olusana kadar ¢1rpln.

4. Soguyan yulaflryarlskmémaya katln.

5. Bardaklara frambuaz piresi, viskili krema, taze frambuaz ve kalan yulafkat kat yerlestirin.

6. CranachanB0 dakika sogutup servis edin.

PUF NOKTASI

Yulafsogutmadan kremaya eklemek kremaykondirebilir.

SERVIS ONERISI

Kiclk bardaklarda soguk, Ustiine birkac frambuaz koyarak servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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