<PATLILAR

Hdirne Badem Ezmesi Lokum

Toplam 35 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 10 dk 10 kisilik Orta ~210 kcal

Edirne badem ezmesi, ince ¢ekilmis bademi seker serbetiyle yogurup kicik lokum parcalariibi kesen
zarif bir ikraml1ktlr.

Malzemeler

¢ 2 su bardagBadem

¢ 1.5 su bardagSeker
0.8 su bardagSu

1 cay kasf@iLimon suyu

YapH¥1
1. Bademleri slcalsuda 2 dakika bekletip kabuklarlrsbyun.

2. Bademleri kurutup ince toz haline getirin.
3. Seker ve suyu 8 dakika koyu serbet olana kadar kaynatln.
4. Badem tozunu serbete ekleyip yogrulabilir klvanalln.

5. Karglndiizleyip soguyunca kiiguk lokumlar halinde kesin.

PUF NOKTASI

Bademi fazla yag saldlrmadargekmek ezmenin purizsiz kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Turk kahvesi yanlnd&icik dilimler halinde servis edin.

Alerjenler

Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/edirne-badem-ezmesi-lokum



