<MAKARNA & PILAV

&tlirne Bademli Ciger Pilavl

Toplam 52 dk Haz1rlDR2 dk - Pisirme 30 dk 5 kisilik

~520 kcal

Edirne bademli ciger pilavlince dogranm§ dana cigerini bademli piring pilavlyldirlestirerek kokulu ve

gUcla bir Trakya tabaghazirlar.

Malzemeler
* 2 su bardagPiring
« 350 gr Dana cigeri
0.5 su bardagBadem
« 2 yemek kasfiTTereyagl
1 adet Sogan
e 3 su bardagEt suyu
« 1 tatikas@uz

YapX1
1. Pirinci 20 dakika 111kzlu suda bekletip stizln.

2. Bademleri tereyag1nda& dakika a¢clkenk kavurun.
3. Piring ve et suyuyla pilavil5 dakika pisirin.
4. Cigeri ayrtavada 4-5 dakika hlz&bteleyin.

5. Cigeri pilava kat1@.0 dakika dinlendirerek servis edin.

PUF NOKTASI

Cigeri fazla pisirmemek dokusunu yumusak tutar.

SERVIS ONERISI

Maydanoz, limon ve ayranla slcalservis edin.

Alerjenler

Kuruyemis St

Tarifle, tarifle.app

https://tarifle.app/tarif/edirne-bademli-ciger-pilavi



