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<n Edirne Bademli Kestane Tatl1s1
Toplam 55 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 35 dk 6 kişilik Orta ~315 kcal

Edirne usulü bademli kestane tatl1s1, haşlanm1ş kestaneyi badem, süt ve tarç1nla kaş1kl1k, k1ş kokulu bir tatl1ya 
dönüştürür.

Malzemeler

• 500 gr Kestane

• 0.5 su bardağ1 Badem

• 2 su bardağ1 Süt

• 0.5 su bardağ1 Şeker

• 1 çay kaş1ğ1 Tarç1n

Yap1l1ş
1. Kestaneleri çizip 20 dakika haşlay1n ve kabuklar1n1 soyun.

2. Süt ve şekeri tencerede 5 dakika 1s1t1n.

3. Kestaneleri sütlü kar1ş1ma ekleyip 12 dakika yumuşat1n.

4. Badem ve tarç1n1 kat1p tatl1y1 iri parçal1 ezin.

5. Tatl1y1 kaselere paylaşt1r1p 10 dakika dinlendirin.

PÜF  NOKTASI

Kestaneyi s1cakken soymak iç zar1n kolay ayr1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Tarç1n ve file bademle 1l1k servis edin.

Alerjenler

Kuruyemiş Süt
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