<PATLILAR

Edirne Bademli Kestane Tatlls1

Toplam 55 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 35 dk 6 kisilik Orta ~315 kcal

Edirne usull bademli kestane tatl1sthaslanm§ kestaneyi badem, sit ve tar¢1nl&as1kilk$ kokulu bir tatllya
donasturdr.

Malzemeler
* 500 gr Kestane
¢« 0.5 su bardagBadem
2 su bardagsut
¢ 0.5 su bardagSeker
1 cay kasf@iTrar¢ln

Yap¥1

1. Kestaneleri ¢gizip 20 dakika haslaylrve kabuklarlrsbyun.
2. Sutve sekeri tencerede 5 dakika 1s1t1n.

3. Kestaneleri sutli karg§1lmaekleyip 12 dakika yumusatlin.
4. Badem ve tarclikhtlpatllyd parcal®zin.

5. TatllKbselere paylastlri® dakika dinlendirin.

PUF NOKTASI

Kestaneyi slcakkersoymak i¢ zarlrkolay ayrllmaskaflar.

SERVIS ONERISI

Tarclrve file bademle 1llHervis edin.

Alerjenler

Kuruyemis St
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