<WAVUK YEMEKLERI

BMirne Tavuklu Mutancana

Toplam 60 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 42 dk 4 kisilik Orta ~440 kcal

Edirne tavuklu mutancana, Osmanlinutfaglnluru meyve, badem ve tar¢lrdengesini tavuk butla daha
hafif bir ana yemege uyarlar.

Malzemeler

« 700 gr Tavuk but

8 adet Kuru kay1sl

* 8 adet Kuru erik

* 0.5 su bardagBadem
* 1 yemek kasfBal

* 0.5 cay kas@TTarc1ln

« 0.8 cay kas@Tuz

¢ 1 adet Sogan

Yap¥1

1. Tavuk butlartencerede iki yizi renk alana kadar muhurleyin.
2. SoganZkleyip 5 dakika yumusatln.

3. Slcalsu, tuz ve targlnldavugu 25 dakika pisirin.

4. Kuru kaylshuru erik, badem ve baltencereye katln.

5. Sos hafif koyulasana kadar 10-12 dakika daha pisirin.

PUF NOKTASI

Kuru meyveleri son 10 dakikada eklemek daglimadaryumusatir.

SERVIS ONERISI

Sade piring pilavlylaslcalservis edin.

Alerjenler

Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/edirne-tavuklu-mutancana



