
� K A H V E  &  S I C A K  İ Ç E C E K L E R

� Egg Coffee
Toplam 13 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 5 dk 2 kişilik Orta ~150 kcal Açl1k bar1 1/10

Yoğun kahvenin üstüne ç1rp1lm1ş yumurtal1 krema gelince Hanoi kafelerindeki o tatl1, yoğun fincan evde de 
kurulabilir.

Malzemeler

• 160 ml Filtre kahve

• 2 adet Yumurta sar1s1

• 3 yemek kaş1ğ1 Yoğunlaşt1r1lm1ş süt

• 1 çay kaş1ğ1 Şeker

Yap1l1ş
1. Kahveyi s1cak haz1rlay1n.

2. Yumurta sar1s1 ve yoğunlaşt1r1lm1ş sütü 3 dakika ç1rp1n.

3. Köpüğü kahvenin üstüne döküp hemen servis edin.

PÜF  NOKTASI

Yumurta sar1s1n1 yeterince ç1rp1n; üst katman kahveye oturmal1 ama hemen sönmemeli.

SERVIS  ÖNERISI

Küçük fincanda alt1 s1cak su dolu kâse içinde servis edin.

Alerjenler

Yumurta Süt

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/egg-coffee


