<CORBALAR

$€tgg Drop Soup

Toplam 20 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~90 kcal Aclllbary/10

Cin ev corbaslndalrplinylmurta, slcakavuk suyuna ince seritler halinde akar.

Malzemeler

« 1 litre Tavuk suyu

* 3 adet Yumurta

* 1 yemek kasfiM1shisastasl
1 yemek kasfiISoya sosu

« 2 dal Taze sogan

Yap ¥l

1. Tavuk suyunu tencereye aktarlnyumurtalarflrplnisastaykiicik kapta bekletin.
2. Tavuk suyunu soya sosuyla birlikte hafif kaynama noktaslnaetirin.

3. Nisastayhz suyla a¢lggorbaya ekleyin, 2 dakika pisirin.

4. Yumurtalarlyrkapta ¢clrpMe tencereye ince akltarakdokin.

5. Kaslklajavasca bir tur cevirip yumurta seritlerinin olusmasZlrdekleyin.

6. Taze sogan serpip hemen servis edin.

PUF NOKTASI

Yumurtayi ince akltlkaynayan suda ipeksi seritler daha net olusur.

SERVIS ONERISI

CorbayXklcalkasede sunun, Ustiine taze sogan serperek servis edin.

Alerjenler

Yumurta Soya

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/egg-drop-soup



