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<r Egg Drop Soup
Toplam 20 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Kolay ~90 kcal Açl1k bar1 4/10

Çin ev çorbas1nda ç1rp1lm1ş yumurta, s1cak tavuk suyuna ince şeritler halinde akar.

Malzemeler

• 1 litre Tavuk suyu

• 3 adet Yumurta

• 1 yemek kaş1ğ1 M1s1r nişastas1

• 1 yemek kaş1ğ1 Soya sosu

• 2 dal Taze soğan

Yap1l1ş
1. Tavuk suyunu tencereye aktar1n, yumurtalar1 ç1rp1n, nişastay1 küçük kapta bekletin.

2. Tavuk suyunu soya sosuyla birlikte hafif kaynama noktas1na getirin.

3. Nişastay1 az suyla aç1p çorbaya ekleyin, 2 dakika pişirin.

4. Yumurtalar1 ayr1 kapta ç1rp1n ve tencereye ince ak1tarak dökün.

5. Kaş1kla yavaşça bir tur çevirip yumurta şeritlerinin oluşmas1n1 bekleyin.

6. Taze soğan serpip hemen servis edin.

PÜF  NOKTASI

Yumurtayi ince ak1t1n; kaynayan suda ipeksi şeritler daha net oluşur.

SERVIS  ÖNERISI

Çorbay1 s1cak kasede sunun, üstüne taze soğan serperek servis edin.

Alerjenler

Yumurta Soya
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