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Honya Ekmek Agllamasl

Toplam 20 dk Haz1rlBdk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~164 kcal AclllbarB/10

Konya ekmek asllamaskurumus ekmek parcalarlrshlcals1calsosla bulusturarak bozklmutfaglndasrafl
lezzete ceviren slcalbir yardlmdaabak hazlrlar.

Malzemeler

« 6 dilim Bayat ekmek

« 1 yemek kas@iDomates salcasl
« 20 gr Tereyagl

e 1 su bardagSlcalsu

¢ 0.5 su bardagYogurt

Yap¥1

1. Bayat ekmekleri iri lokmalar halinde koparlservis tabaglnalln.

2. Tereyaglndalomates salcasliilsalire kavurun, slcalsuyla agin.

3. Hazlrlaglnkalcalsuyu ekmeklerin Ustiine gezdirip hafifce yumusatln.
4. Yogurdu purizsuz hale getirip ekmeklerin Ustline paylastlrin.

5. Ekmek asllamasiiok bekletmeden lititarak servis edin.

PUF NOKTASI

Sosu ekmege azar azar dokmek kar§lmlamamen daglimadarislanmaskablar.

SERVIS ONERISI

Uzerine yogurt gezdirerek 1lHervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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