<PATLILAR

&kmek Kaday1fl

Toplam 90 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 60 dk 10 kisilik Zor ~390 kcal Aclllbar?/10

Afyon geleneginden ekmek kadayl1fiogun serbeti ve kaymakla aglama goérkemli bir tatl1d1r.

Malzemeler

1 adet Ekmek kaday1fl
« 250 gr Kaymak

Serbetigin
* 4 su bardagSeker
* 4 su bardagSu
« 1 yemek kas@dlimon suyu

Yapi1
1. Kadayle&kmegini slcalsuyla 15 dakika yumusatln.

2. Seker ve suyu 20 dakika kaynatln.
3. Serbeti ekmegin Uzerine gezdirip 35 dakika k1sHteste pisirin.

4. Soguyunca kaymakla servis edin.

PUF NOKTASI

Kadaylekmegini serbetten dnce slcalsuyla yumusatlngerbeti esit ceker.

SERVIS ONERISI

Kaymakla dilimleyerek servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/ekmek-kadayifi



