<CORBALAR

Hdksi KremalMantar Corbasl

Toplam 30 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Kolay ~166 kcal

Polonya usulli eksi kremalinantar corbaslmantarkogan ve eksi krema ile bulusturarak yogun ama
yumusak bir ¢corba yapar.

Malzemeler

* 400 gr Mantar

¢ 0.8 su bardagEksi krema
« 1 adet Sogan

* 1 yemek kasfiTTereyagl

* 4 su bardagSu

Yap¥1
1. Sogan ve mantarlereyaglnda® dakika cevirin.
2. Suyu ekleyip ¢orbay1l0 dakika kaynatln.

3. Eksi kremayXkatl® dakika daha 1sl1taralervis edin.

PUF NOKTASI

Eksi kremaybcaktan almadan hemen 6nce eklemek kesilmeden kadifemsi doku verir.

SERVIS ONERISI

Uzerine mantar dilimleri koyarak s1calservis edin.

Alerjenler

Sat

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/eksi-kremali-mantar-corbasi-polonya-usulu



