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<D Ekşi Kremal1 Mantar Çorbas1
Toplam 30 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Kolay ~166 kcal

Polonya usulü ekşi kremal1 mantar çorbas1, mantar1 soğan ve ekşi krema ile buluşturarak yoğun ama 
yumuşak bir çorba yapar.

Malzemeler

• 400 gr Mantar

• 0.8 su bardağ1 Ekşi krema

• 1 adet Soğan

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 4 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Soğan ve mantar1 tereyağ1nda 6 dakika çevirin.

2. Suyu ekleyip çorbay1 10 dakika kaynat1n.

3. Ekşi kremay1 kat1p 2 dakika daha 1s1tarak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Ekşi kremay1 ocaktan almadan hemen önce eklemek kesilmeden kadifemsi doku verir.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine mantar dilimleri koyarak s1cak servis edin.

Alerjenler

Süt

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/eksi-kremali-mantar-corbasi-polonya-usulu


