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>o Söke Ekşi Maya Zeytinli Bazlama
Toplam 45 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 20 dk 6 kişilik Orta ~242 kcal Açl1k bar1 5/10

Söke ekşi maya zeytinli Bazlama, hamurun içine iri zeytin parçalar1 kat1larak pişen ve Ege sabahlar1nda 
uzun mayan1n kokusunu sofraya taş1yan güçlü bir ekmektir.

Malzemeler

• 4 su bardağ1 Un

• 4 yemek kaş1ğ1 Ekşi maya

• 1.5 su bardağ1 Su

• 1 su bardağ1 Siyah zeytin

• 120 gr Beyaz peynir

• 1 adet Domates

Yap1l1ş
1. Hamuru yoğurup 20 dakika dinlendirin.

2. Zeytinleri ekleyip bezeleri elle aç1n.

3. Bazlamalar1 tavada iki yüzünü toplam 10 dakika pişirip peynir ve domatesle servis edin.

PÜF  NOKTASI

Zeytinleri çok ince doğramamak hamur içinde belirgin cepler halinde kalmalar1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Bazlamayi 1l1k servis edin, yan1nda peynir ve domates sunun.

Alerjenler

Gluten Süt
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