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<n Elaz1ğ Orcikli Pestil Sarma
Toplam 12 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 0 dk 6 kişilik Kolay ~235 kcal

Elaz1ğ usulü orcikli pestil sarma, üzüm pestilini orcik, ceviz ve kaymakla sararak yoğun aromal1 bir kahve 
yan1 tatl1s1 yapar.

Malzemeler

• 4 yaprak Üzüm pestili

• 1 su bardağ1 Orcik

• 0.5 su bardağ1 Kaymak

• 0.5 su bardağ1 Ceviz içi

• 2 yemek kaş1ğ1 Bal

Yap1l1ş
1. Üzüm pestili yapraklar1n1 nemli bez aras1nda 3 dakika yumuşat1n.

2. Orcik ve ceviz içini küçük parçalar halinde doğray1n.

3. Pestile ince kaymak sürüp orcik ve cevizi serpin.

4. S1k1 rulo yap1p bal gezdirerek dilimleyin.

PÜF  NOKTASI

Pestili hafif nemlendirmek çatlamadan sar1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

İnce dilimleyip Türk kahvesi yan1nda servis edin.

Alerjenler

Süt Kuruyemiş
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